
Tequeños: queso fresco cubierto con masa tipo brisa 
acompañado con dos salsas (und)... 2.00€
Montadito de Arepa: pan de maíz crujiente cubierto 
con ensaladilla de pollo, aguacate y queso gouda 
(und)... 3.80€
Montadito de Cachapa: tortita de maíz cubierta con 
cerdo a baja temperatura y queso fresco (und)...3.80€
Montadito Medio Pinto: pan de yuca crujiente 
cubierto con pollo teriyaki de tamarindo y guacamole 
(und)... 3.80€
Croqueta: croqueta casera de gambas (und)... 2.80€
Patatas Bravas: patatas rusticas y crujientes con 
alioli de ají y nuestra salsa brava a base de 
tomates...5.50€
Fingers de pollo: pollo crujiente con salsa agridulce y 
miel mostaza... 9.80€
Sardina ahumada: lomo de sardina coronada con 
mozzarella, guacamole, cebollas caramelizada y 
huevas de arenque (und).4.50€

NI  L O  UNO  N I  L O  OTRO

TAPAS

DEL  MAR

Burrata de Aguacate: mozzarella rellena con
cremoso de aguacate, tomates cherrys, pesto de
albahaca y focaccia... 13.50€
Berenjena a llama: berenjena ahumada, ensaladilla
de quinoa, hummus... 9.50€
Heura teriyaki: salteada en salsa teriyaki con
pimientos y cebolla sobre puré de boniato... 14.50€
Raviolis de queso en crema de parmesano  trufado...
13.50€

BURGER ´ S  

Tartar viajero: dados de atún marinado al estilo thai,
tabule de quinoa, reducción de hibisco, mayo spicy y
crocante de arroz... 16.50€
Ceviche de lubina: dados de lubina marinado en
leche de tigre de ají amarillo, boniato y crocantes de
plátano y crujientes de alga.. 16.50€
Ceviche frito: gambas rebozados en panko con leche
de tigre de mango y aguacate... 16.50€
Pulpo a la brasa con puré de boniato asado y pico de
gallo... 17.50€

DE  LA  T IERRA

Parrillita: solomillo de ternera al grill, chorizo criollo, 
chorizo oreado, morcilla, yuca crujiente y mojo verde... 
19.50€
Asado Negro: redondo de ternera a baja temperatura 
en salsa de vino y caña de azúcar con ñoquis en 
crema de albahaca... 17.00€
Cachapa en dos texturas: tortita de maíz, cerdo a 
baja temperatura, queso fresco ahumado, cremoso de 
maíz y tierra de chorizo... 17.00€

MENU  DEGUSTAC ION
Iniciamos con mixto de montaditos...
Tequeño, Montadito Medio o Pinto y 
Montadito de arepa.
Continuamos... Tartar viajero.
Seguimos... Cachapita en dos texturas.
El fuerte... La Parrillita.
Terminamos... Selecciona el postre de tu 

       preferencia.
                      Precio por persona 39€

POSTRES

Finger Maracumango: bizcocho de vainilla, mousse
de chocolate blanco, gel de fruta la pasión y mango...
6.80€
Bomba de chocolate: mousse, galleta, bizcocho y
salsa de chocolates venezolanos... 6.80€
Tres Leches: bizcocho de vainilla en crema de
leches (condensada, evaporada y nata) con nata
montada y canela... 6.80€

La Gallega: carne 100% ternera al grill, pimientos
del padrón, queso Tetilla, lechuga, tomate y
mayonesa de chorizo... 13.50€
La Vasca: carne 100% ternera al grill, crema de
morcilla, cebollas caramelizadas, mayonesa de
piparras, lechuga y tomate.. 13.50€
La Venezolana: carne 100% ternera al grill,
pechuga de pollo, bacón, jamón york,  huevo frito,
queso cheddar, patatas paja, lechuga y
tomate..14.50€
La Mexicana: carne 100% ternera al grill,
guacamole, pico de gallo, queso monterey, salsa
chile  y lechuga... 13.50€
La Pinto: carne 100% ternera al grill, queso de
tequeños a la plancha, cebolla y pimientos
teriyaki, lechuga y tomate... 13.50€
CheeseBurger: carne 100% ternera, queso 
 tetilla lechuga y tomate... 11.50€ pruébala con
extra de bacón 1.50€)
Bocadillo Don Pepito: tiras de solomillo de
ternera salteados con pimientos y cebolla,
guacamole, lechuga y tomates cherry... 15.00€
pruébalo con extra salsa de  queso 1.50€
Bocadillo pollo crujiente: cubos de pollo
empanado, guacamole, lechuga y tomates
cherry... 12.00€  pruébalo con extra de salsa
queso 1.50€
Bocadillo Doña Heura: salteada con pimientos y
cebolla, guacamole, lechuga y tomates cherry...
15.00€

TODAS NUESTRAS BURGER´S VIENEN EN PAN
BIO CRISTAL y PATATAS.

Siguenos @mediopinto

Déjanos tus comentario en 
Google.



Papelón con limón: típica bebida venezolana
a base de caña de azúcar y zumo de lima...
5.50€
Limonada con Menta... 5.50€
Smoothie de frutos rojos... 6.50€ 
Smoothie piña y naranja... 6.50€
Agua con gas 330ml... 2.90€
Agua 330 ml...1.90€
Coca Cola, Fanta, Nestea, Aquarius lata...
2.90€
Tónica...3.00€

CERVEZAS

S IN  ALCOHOL

CAFE  &  IN FUS I ONES

V INO  T INTO

Solo... 1.50€
Cortado... 1.60€
Americano... 1.80€
Cappuccino... 2.00€
Carajillo... 2.80€
Infusiones Calientes... 2.50€
Infusiones frías... 2.80€
Suplemento café con hielo... 0.10€

GIN  TON IC ´ S

G`Vine... 12.50€
Brockmans... 12.50€
Hendrick`s... 9.50€
Bombay Sapphire... 9.50€
Tanqueray... 8.50€
Seagram`s... 8.50€
Beefeater... 8.50€

V INO  BLANCO

COCTELES

Paperon: Ron venezolano, sirope de panela, 
zumo de lima y amargo de angostura... 9.50€
DiploMojito: Ron Diplomático planas, 
hierbabuena, sirope de azúcar, lima, Sprite ... 
9.50€
Cuba Libre: Ron cacique macerado, lima, 
coca cola y amargo de angostura... 8.50€
Caribe: ron blanco, ron de coco, curacao 
azul, granadina, zumo de naranja, zumo de 
piña... 9.50€
Caipiroska de mango: vodka, zumo de 
mango, lima y sirope de azúcar... 9.50€
Copa de sangría (tinta o blanca)... 6.50€
Jarra de sangría (tinta o blanca)... 26.00€

CAVA  Y  RO SADOS

 Estrella Galicia 00 330Ml...3.00€
 Estrella Galicia sin Gluten  330Ml...3.00€
Estrella Galicia Reserva 1906  330ML..3.00€ 
Estrella Galicia 330Ml... 3.00€
Moritz Cañita:...2.00€
Moritz Copa: ...3.00€
Moritz Jarra: ...5.50€
Moritz Negra 500 Ml...6.00€

Vino de la casa: Verdejo... C/4.00€     
B/13.00€
La Guineu i el Raïm: Garnatxa Blanca, D.O. 
Montsant, ecológico... 19.50€ 
PB: Pansa blanca ( Xarel·lo), DO Alta Alella, 
eco, vegano... 17.50€
Petit Diamond: Macabeu, Xarel·lo y Muscat 
de Alejandría, D.O. Penedés... 14.00€
 Creciente: Albariño, D.O Rias baixas... 
19.00€
Flor de Nit: Garnacha blanca / Macabeo

Líneo: Xarel·lo,Chardonnay, D.O Penedés... 
15.50€

       D.O  Terra Alta ... 18.00€

Vino de la casa: Ribera Duero..C/4.00€    
B/13.00€
Vino de la casa: Rioja... C/4.00€ B/13.00€
Prohom Negre: Garnacha, Cabernet 
Sauvignon y Syrah, D.O. Terra Alta, 
eco...15.50€ 
Petit Sao: Tempranillo, Garnacha y Cabernet 
Sauvignon , D.O. Costers del Segre, 
eco...17.50€
Lo Petit de la casa: Garnacha y Cabernet 
Sauvignon, DOQ Priorat... 27.00€
Figuero 4: Tempranillo, DO Ribera del 
Duero... 21.00€
GX: Garnacha, DO Alta alella, eco, vegano... 
17.50€

Copa de cava... 4.50€
Clot: Cabernet Sauvignon, D.O Penedés... .14.00€
Mirgin gran reserva: Pansa Blanca, Macabeu, 
Parellada, Brut Nature, G.R. Ecológico, Alella... 
22.00€
Capsigrany: Pansa Rosada (Xarel·lo vermell), 
Brut Nature Rosé Reserva, Ecológico, Alella... 
31.00€
Pedregosa: Xarel·lo, Macabeu y Parellada, Brut 
Nature, G.R Ecológico, D.O. Cava...18€

Siguenos @mediopinto

Déjanos tus comentario en 
Google.

https://www.vinissimus.com/es/uva/garnacha-blanca/
https://www.vinissimus.com/es/uva/macabeo/


Tequeños: fresh cheese covered with brisa dough
accompanied with two sauces (und)... 2.00€
Montadito de Arepa: crunchy cornbread covered with
roasted chicken, avocado, and gouda cheese (und)...
3.80€
Montadito de Cachapa: corn pancake covered with
pulled pork and fresh cheese (und)...3.80€
Montadito Medio Pinto: crispy yuca bread covered
with tamarind teriyaki chicken and guacamole (und)...
3.80€
Croquette: homemade prawn croquette (und)... €2.80
Patatas Bravas: Rustic and crispy potatoes with chili
aioli and our tomato-based brava sauce...5.50€
Chicken fingers: crispy chicken with sweet and sour
sauce and honey mustard... 9.80€
Smoked sardine: sardine loin topped with
mozzarella, guacamole, caramelized onions and
herring roe (und).4.50€

NE ITHER  ONE  NOR  THE  OTHER

TAPAS

Avocado Burrata: mozzarella stuffed with creamy 
avocado, cherry tomatoes, basil pesto and focaccia... 
13.50€
Smoked eggplant: smoked eggplant with quinoa 
salad and hummus... €9.50
Heura teriyaki: sautéed in teriyaki sauce with 
peppers and onion on sweet potato puree... 14.50€
Cheese ravioli in truffled parmesan cream... 13.50€

BURGER ´ S  

Traveling tartare: diced Thai-style marinated tuna,
quinoa tabbouleh, Jamaica flower reduction and spicy
mayo... €16.50
Ceviche sea bass : marinated in leche de tigre with
yellow pepper, mashed sweet potatoes and crispy
sweet potatoes... 16.50€
Fried ceviche: crispy prawn with mango and
avocado tiger milk... 16.50€
Grilled octopus with roasted sweet potato puree and
pico de gallo ... 17.50€

La Gallega: 100% grilled beef, padrón peppers,
Tetilla cheese, lettuce, tomato and chorizo   
mayonnaise... €13.50
La Vasca: 100% grilled beef, black pudding
cream, caramelized onions, piparra
mayonnaise, lettuce and tomato. €13.50
La Venezolana: 100% grilled beef, chicken
breast, bacon, ham, fried egg, cheddar cheese,
straw potatoes, lettuce and tomato...14.50€
La Mexicana: 100% grilled beef, monterey
cheese, guacamole, pico de gallo, chili sauce
and lettuce... €13.50
La Pinto: 100% grilled beef, grilled tequeño
cheese, onion and teriyaki peppers, lettuce and
tomato... €13.50
CheeseBurger: 100% beef, cheddar cheese,
lettuce and tomato... €11.50 try it with extra
bacon €1.50)
Sandwich Don Pepito: strips of beef tenderloin
sautéed with peppers and onion, guacamole,
lettuce and cherry tomatoes... €15.00 try it with
extra cheese sauce €1.50
Crispy chicken sandwich: cubes of breaded
chicken, guacamole, lettuce and cherry
tomatoes... €12.00 try it with extra cheese
sauce €1.50
Doña Heura sandwich: sautéed with peppers
and onion, guacamole, lettuce and cherry
tomatoes... €15.00

ALL OUR BURGER'S COME IN BIO CRYSTAL
BREAD AND POTATOES.

We started with mixed montaditos...
Tequeño, Medio o  Pinto and Arepa 
Montadito.
We continue... Tartar traveler.
We continue... Cachapita in two textures.
The strong... La parrillita.
We finished... Select the dessert of your 
preference
                      Price per person €39

Finger Maracumango: vanilla sponge cake, white
chocolate mousse, passion fruit and mango gel....
6.80€
 Chocolate bomb: mousse, biscuit, sponge cake and
Venezuelan chocolate sauce... 6.80€ 
Tres Leches: vanilla sponge cake in milk cream
(condensed, evaporated and cream) with whipped
cream and cinnamon... 6.80€

FROM  SEA

FROM  THE  FARM DESSERTS

TAST ING  MENU

Parrillita: grilled beef tenderloin, two types of chorizo, 
black pudding, crispy yucca and green mojo sauce... 
€19.50
Black roast: slow cooked veal round in wine and 
sugar  cane sauce with gnocchi in basil 
cream..17.00€
Cachapa in two textures: corn pancake, low- 
temperature pork, fresh smoked cheese, creamy corn 
and ground chorizo... €17.00

Follow us at @mediopinto

If you liked it, rate us at
Google.


